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ПРИЛОЖЕНИЕ. Перечень учебной работы обучающихся по учебным периодам 

 
1 год обучения  

 

1 (осенний) триместр ЗЕТ Лк-Лб-Пр Э КР/КП 

 История 4 32-0-32 Э  

 Правоведение 4 32-0-32   

 Высшая математика 4 32-0-32 Э  

 Физика 4 32-0-32 Э  

 Химия 2 16-16-0 Э  

 Информатика 4 32-0-32   

 Введение в профессиональную деятельность 2 16-0-16   

 Физическая культура  2 32-0-0   

 ИТОГО  26    
 

2 (весенний) триместр ЗЕТ Лк-Лб-Пр Э КР/КП 

 Философия 4 32-0-32 Э  

 Органическая химия 2 16-16-0 Э  

 Начертательная геометрия. Инженерная 
графика 

4 32-0-32   

 Экология 2 16-0-16   

 Коммуникации. Психология управления 2 16-0-16   

 Деловая культура 2 16-0-16   

 Прикладная механика 4 32-0-32   

 Классификация, состав и характеристика 
растительного сырья 

4 32-32-0   

 Экономическая теория 4 32-0-32   

 Элективный курс по физической культуре 0 64   

 ИТОГО  28    
 

3 (летний ) триместр ЗЕТ Лк-Лб-Пр Э КР/КП 

 Современные системы питания 2 16-16-0   

 Безопасность жизнедеятельности 4 32-0-32   

 ИТОГО  6    
 

2 год обучения 
 

1 (осенний) триместр ЗЕТ Лк-Лб-Пр Э КР/КП 

 Иностранный язык 1 4 0-0-64 Э  

 Биохимия 2 16-16-0 Э  

 Общая микробиология 4 32-32-0 Э  

 Стандартизация и сертификация. Техническое 
регулирование в пищевой промышленности 

4 32-0-32 Э  

 Безопасность продовольственного сырья и 
продуктов питания 

2 16-16-0   

 ДВО 1 4 32-0-32   

 ДВО 4 4 32-0-32   

 ДВО 5 2 32-0-32   

 Элективный курс по физической культуре 0 66   

 ИТОГО  26    
 

2 (весенний) триместр ЗЕТ Лк-Лб-Пр Э КР/КП 

 Иностранный язык 2 4 0-0-32   

 Биохимия растительного сырья 1 4 32-32-0 Э  

 Процессы и аппараты пищевых производств 4 32-0-32  КП 

 Методы исследования свойств растительного 
сырья 

4 32-32-0 Э  

 Пищевая микробиология 4 32-32-0   

 ДВО2 4 32-0-32   

 ДВО3 4 32-0-32   

 ДВО АК1 2 32-0-32   

 Элективный курс по физической культуре 0 66   

 ИТОГО АК/ПР 30/28    
 

3 (летний ) триместр ЗЕТ Лк-Лб-Пр Э КР/КП 

 Учебная практика АК/ПР 4/6    

 ИТОГО АК/ПР 4/6    
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Академический бакалавриат 
3 год обучения   

 

1 (осенний) триместр ЗЕТ Лк-Лб-Пр Э КР/КП 

 Биохимия растительного сырья 2 2 16-16-0   

 Физико-химические процессы при хранении и 
переработке растительного сырья 

2 16-16-0   

 Введение в технологии продуктов питания 4 32-32-0 Э  

 Экономика и организация производства 4 32-0-32 Э КР 

 Производственные системы обеспечения 
качества и безопасности продуктов питания 

2 16-16-0   

 Технологическое оборудование отрасли 1 4 32-0-32 Э  

 Научные основы производства продуктов из 
плодоовощного сырья 

2 16-16-0   

 ДВО 6 4    

 Элективный курс по физической культуре 0 66   

 ИТОГО  24    
 

2 (весенний) триместр ЗЕТ Лк-Лб-Пр Э КР/КП 

 Системы управления технологическими 
процессами и информационные технологии 

4 32-0-32   

 Технологическое оборудование отрасли 2 2 0-0-32  КП 

 Современные технологии производства 
консервов и пищеконцентратов 

2 16-16-0   

 Технология хлеба*/Технология спиртового и 
ликероводочного производства**/Теория и 
практика хранения зерна***/Технология 
жиров****/Технология консервов и 
пищеконцентратов***** 

4 32-32-0 Э  

 Технология сахаристых кондитерских 
изделий*/Технология винодельческого 
производства**/Технология муки***/Технология 
эфирных масел и душистых 
веществ****/Основы хранения плодов и 
овощей***** 

4 32-32-0 Э  

 Технология макаронных изделий*/Химия 
отрасли**/Технология биологически активных 
компонентов растительного 
происхождения1**** 

4 32-32-0 Э  

 Технология подготовки зерна к переработке в 
муку***/Современные методы исследования 
пищеконцентратов и плодоовощных 
консервов***** 

2 16-16-0 ***Э  

 

 

 
 Аспирация и 

пневмотранспорт***/Стандартизация и 
сертификация в консервной отрасли***** 

2 16-0-16   

 ДВО 7 4 32-32-0   

 ДВО АК 2 4 32-0-32   

 Элективный курс по физической культуре 0 66   

 ИТОГО  28    
 

3 (летний ) триместр ЗЕТ Лк-Лб-Пр Э КР/КП 

 Научно-исследовательская работа  4    

 Производственная практика  4    

 ИТОГО  8    
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4 год обучения 
 

1 (осенний) триместр ЗЕТ Лк-Лб-Пр Э КР/КП 

 Научно-практические основы производства 
продуктов детского и функционального 
питания 

4 32-32-0   

 Технологические добавки и улучшители для 
производства продуктов питания из 
растительного 

4 32-32-0 Э  

 Проектирование предприятий отрасли 4 32-0-32   

 Технология хлебобулочных, сухарных и 
бараночных изделий*/Технология 
производства пива и безалкогольных 
напитков**/Технология крупы***/Технология 
жирозаменителей****/Теоретические основы 
сушки пищевых продуктов***** 

4 32-32-0 Э *КП 
**КП 

****КП 

 Технология мучных кондитерских 
изделий*/Технологические линии и 
вспомогательные материалы для фасовки, 
упаковки продукции бродильных производств 
и виноделия**/Проектирование 
зерноперерабатывающих 
предприятий***/Микробиология 
пищеконцентратов и консервированных 
плодов и овощей***** 

4 32-32-0 Э ***КП 

 Технология нетрадиционных макаронных 
изделий и изделий быстрого 
приготовления*/Биохимические и 
микробиологические процессы при 
производстве бродильной и винодельческой 
продукции**/Проектирование консервных и 
пищеконцентратных предприятий***** 

4 32-32-0 Э *****КП 

 Технология комбикормов***/Технология 
парфюмерно-косметических 
продуктов****/Холодильная технология плодов 
и овощей***** 

2 16-16-0 ***Э 
****Э 

 

 Специальное 
материаловедение***/Технология 
биологически активных компонентов 
растительного происхождения 2****/ 

2 16-16-0 Э  

 

 

 

 
 Антиокислители в пищевой и парфюмерно-

косметической промышленности**** 
2 16-16-0   

 Поверхностно-активные вещества в пищевой и 
парфюмерно-косметической 
промышленности**** 

2 16-16-0   

 Основы графического моделирования в 
проектировании предприятий */**/***/****/ 

2 0-0-32   

 ИТОГО  26    
 

2 (весенний) триместр ЗЕТ Лк-Лб-Пр Э КР/КП 

 Основы ресурсосберегающих технологий 
переработки растительного сырья 

4 32-32-0   

 Технохимический контроль 
производства*/Технохимический контроль на 
предприятиях отрасли**/Технохимический  
контроль на предприятиях 
хлебопродуктов***/Технохимический контроль 
на предприятиях 
отрасли****/Производственный контроль на 
предприятиях консервной отрасли***** 

2 16-16-0   

 Современные технологии производства хлеба, 
кондитерских и макаронных 
изделий*/Современные технологии 
бродильных производств и 
виноделия**/Современные технологии 
производства муки, крупы и 
комбикормов***/Современные технологии 
производства жиров, эфирных масел и 
парфюмерно-косметических продуктов**** 

4 0-64-0   

 Планирование и организация 
экспериментальных исследований***** 

4 32-32-0   

 ДВО 8 4 32-32-0   

 Преддипломная практика 12    

 ИТОГО  26    
 

3 (летний ) триместр ЗЕТ Лк-Лб-Пр Э КР/КП 

 Защита ВКР  8    

 - Консультации по выполнению ВКР  3    

 - Нормоконтроль 1    

 - Защита ВКР 4    

 ИТОГО  8    
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Прикладной бакалавриат 
3 год обучения   

 

1 (осенний) триместр ЗЕТ Лк-Лб-Пр Э КР/КП 

 Биохимия растительного сырья 2 2 16-16-0   

 Физико-химические процессы при хранении и 
переработке растительного сырья 

2 16-16-0   

 Введение в технологии продуктов питания 4 32-32-0 Э  

 Экономика и организация производства 4 32-0-32 Э КР 

 Производственные системы обеспечения 
качества и безопасности продуктов питания 

2 16-16-0   

 Технологическое оборудование отрасли 1 4 32-0-32 Э  

 Научные основы производства продуктов из 
плодоовощного сырья 

2 16-16-0   

 ДВО 6 4    

 Элективный курс по физической культуре 0 66   

 ИТОГО  24    
 

2 (весенний) триместр ЗЕТ Лк-Лб-Пр Э КР/КП 

 Системы управления технологическими 
процессами и информационные технологии 

4 32-0-32   

 Технологическое оборудование отрасли 2 2 0-0-32  КП 

 Современные технологии производства 
консервов и пищеконцентратов 

2 16-16-0   

 Технология хлеба*/Технология спиртового и 
ликероводочного производства**/Теория и 
практика хранения зерна***/Технология 
жиров****/ Технология консервирования ***** 

4 32-32-0 Э  

 Технология сахаристых кондитерских 
изделий*/Технология винодельческого 
производства**/Технология муки***/Технология 
эфирных масел и душистых веществ****/ 
Способы хранения плодов и овощей ***** 

4 32-32-0 Э  

 Технология макаронных изделий*/Химия 
отрасли**/Технология биологически активных 
компонентов растительного 
происхождения1**** 

4 32-32-0 Э  

 Технология подготовки зерна к переработке в 
муку***/Современные методы исследования 
пищеконцентратов и плодоовощных 
консервов***** 

2 16-16-0 ***Э  

 

 

 

 
 Аспирация и пневмотранспорт***/ Отраслевая 

стандартизация и сертификация ***** 
2 16-0-16   

 ДВО 7 4 32-32-0   

 ДВО ПР1 4 32-0-32   

 Элективный курс по физической культуре 0 66   

 ИТОГО  28    
 

3 (летний ) триместр ЗЕТ Лк-Лб-Пр Э КР/КП 

 Производственная практика  8    

 ИТОГО  8    
 



ВСГУТУ 

 

Система менеджмента качества № УПО.190302.00-2015 
23 

Образовательная программа бакалавриата по направлению подготовки  

19.03.02 Продукты питания из растительного сырья  

 

ТИПОВОЙ УЧЕБНЫЙ ПЛАН  
 

4 год обучения 
 

1 (осенний) триместр ЗЕТ Лк-Лб-Пр Э КР/КП 

 Научно-практические основы 
производства продуктов детского и 
функционального питания 

4 32-32-0   

 Технологические добавки и улучшители 
для производства продуктов питания из 
растительного 

4 32-32-0 Э  

 Проектирование предприятий отрасли 4 32-0-32   

 Технология хлебобулочных, сухарных и 
бараночных изделий*/Технология 
производства пива и безалкогольных 
напитков**/Технология 
крупы***/Технология 
жирозаменителей****/ Способы сушки 
пищевых продуктов ***** 

4 32-32-0 Э *КП 
**КП 

****КП 

 Технология мучных кондитерских 
изделий*/Технологические линии и 
вспомогательные материалы для 
фасовки, упаковки продукции 
бродильных производств и 
виноделия**/Проектирование 
зерноперерабатывающих 
предприятий***/ Микробиология 
консервов и пищеконцентратов ***** 

4 32-32-0 Э ***КП 

 Технология нетрадиционных 
макаронных изделий и изделий 
быстрого 
приготовления*/Биохимические и 
микробиологические процессы при 
производстве бродильной и 
винодельческой продукции**/ Методы 
проектирования консервных и 
пищеконцентратных предприятий ***** 

4 32-32-0 Э *****КП 

 Технология комбикормов***/Технология 
парфюмерно-косметических 
продуктов****/ Основы холодильной 
технологии плодов и овощей ***** 

2 16-16-0 ***Э 
****
Э 

 

 
 Специальное материаловедение***/Технология 

биологически активных компонентов 
растительного происхождения 2****/ 

2 16-16-0 Э  

 Антиокислители в пищевой и парфюмерно-
косметической промышленности**** 

2 16-16-0   

 Поверхностно-активные вещества в пищевой и 
парфюмерно-косметической 
промышленности**** 

2 16-16-0   

 Основы графического моделирования в 
проектировании предприятий */**/***/****/ 

2 0-0-32   

 ИТОГО  26    
 

2 (весенний) триместр ЗЕТ Лк-Лб-Пр Э КР/КП 

 Основы ресурсосберегающих технологий 
переработки растительного сырья 

4 32-32-0   

 Технохимический контроль 
производства*/Технохимический контроль на 
предприятиях отрасли**/Технохимический  
контроль на предприятиях 
хлебопродуктов***/Технохимический контроль 
на предприятиях отрасли****/ 
Производственный учет и отчетность на 
предприятиях консервной отрасли ***** 

4 32-32-0   

 Комплексный контроль производства и 
качества пищеконцентратов и плодоовощных 
консервов ***** 

4 32-32-0   

 ДВО 8 4 32-32-0   

 ДВО ПР 2 2 16-16-0   

 Преддипломная практика 12    

 ИТОГО  26    
 

3 (летний ) триместр ЗЕТ Лк-Лб-Пр Э КР/КП 

 Защита ВКР  8    

 - Консультации по выполнению ВКР  3    

 - Нормоконтроль 1    

 - Защита ВКР 4    

 ИТОГО  8    
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Примечание: 

*Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий 

**Технология бродильных производств и виноделие  

*** Технология хранения и переработки зерна 

****Технология жиров, эфирных масел и парфюмерно-косметических продуктов 

*****Технология консервов и пищеконцентратов 
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