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ПРИЛОЖЕНИЕ. Перечень учебной работы обучающихся по учебным периодам 

 
1 год обучения  

 

1 (осенний) триместр ЗЕТ Лк-Лб-Пр Э КР/КП 

 Иностранный язык для специальных  целей   4 0-0-32   

 Философские проблемы науки и техники 2 0-0-16   

 Экономика, планирование и организация 
инновационной и инвестиционной 
деятельности 

4 0-0-32 Э  

 Химия вкуса, цвета и аромата 4 16-16-0   

 Математическое планирование и обработка 
экспериментальных данных 

2 0-0-16   

 Научно-исследовательская работа 10    

 ИТОГО  26    
 

2 (весенний) триместр ЗЕТ Лк-Лб-Пр Э КР/КП 

 Методология науки о пище 4 32-0-32 Э  

 Биоконверсия растительного сырья 4 0-32-0   

 Теория рационального и сбалансированного 
питания 

4 16-16-0   

 Влияние различных факторов технологической 
обработки на качество и безопасность 
продуктов питания 

4 16-16-0 Э  

 Научно-исследовательская работа 10    

 ИТОГО  26    
 

3 (летний ) триместр ЗЕТ Лк-Лб-Пр Э КР/КП 

 Производственная практика 8    

 ИТОГО  8    
 

 
 

Примечание: 
* Технология продуктов функционального назначения из растительного 
сырья 
**  Ресурсосберегающие технологии хранения и переработки 
растительного сырья  
*** Инновационные технологии переработки сырья жировой и 
парфюмерно-косметической промышленности  
**** Технология продуктов длительного хранения 

2 год обучения 
 

1 (осенний) триместр ЗЕТ Лк-Лб-Пр Э КР/КП 

 Управление свойствами основных 
полуфабрикатов и качеством изделий из 
растительного сырья*/Биофизические способы 
хранения и переработки растительного 
сырья**/Инновационные продукты  и 
технологии в жировой и ПК 
промышленности***/Научные основы 
производства продуктов длительного 
хранения**** 

4 0-32-0 Э  

 ДВО 1 4 16-16-0   

 ДВО 2 4 16-16-0   

 ДВО 3 2 0-16-0   

 Научно-исследовательская работа 12    

 ИТОГО  26    
 

2 (весенний) триместр ЗЕТ Лк-Лб-Пр Э КР/КП 

 Современные технологии производства 
продуктов питания функционального 
назначения*/Ферментные технологии хранения 
и переработки растительного 
сырья**/Перспективы использования БАВ в 
пищевой и парфюмерно-косметической 
промышленности***/Технология продуктов 
длительного хранения**** 

4 16-16-0   

 Использование ферментов при производстве 
продуктов питания*/Современные технологии 
ресурсосбережения**/Методологические 
аспекты управления качеством пищевых и 
парфюмерно-косметических 
продуктов***/Инновационные технологии 
продуктов длительного хранения**** 

4 16-16-0   

 ДВО 4 2 0-16-0   

 ИТОГО  10    
 

3 (летний ) триместр ЗЕТ Лк-Лб-Пр Э КР/КП 

 Преддипломная практика 3    

 Научно-исследовательская работа 12    

 Защита ВКР 9    

 ИТОГО  24    
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