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С О Г Л А С О В А Н О :

П р о р е к т о р  п о  у ч е б н о й  р а б о т е  

Н а ч а л ь н и к

У ч е б н о - м е т о д и ч е с к о г о  у п р а в л е н и я

П .К .  Х а р д а е в  

Э .Б .  Г ы р г е н о в а

УЧЕБНЫЙ п л а н

п рограм м ы  м аги стр атур ы '  

по н ап рав лен и ю  п одготовк и  

19.04.04 Т ехн ол оги я  п родук ц и и  и ор ган и зац и я  общ еств ен н ого  п и тания

Д л я  обуч аю щ и хся  2018 года п ри ем а

Квалификация: магистр  

Ф ор м а обуч ен и я: очная 

С рок получения образования п о  програм м е: 2 года

В .Е .  С а к т о е в

2 0 //V .

Направленности образовательной программы

1. Технология продукции и организация общественного питания

Р а з р а б о т а н  н а  о с н о в е  Ф е д е р а л ь н о г о  г о с у д а р с т в е н н о г о  о б р а з о в а т е л ь н о г о  с т а н д а р т а  в ы с ш е г о  о б р а з о в а н и я  п о  н а п р а в л е н и ю  п о д г о т о в к и  1 9 .0 4 .0 4  

Т е х н о л о г и я  п р о д у к ц и и  и  о р г а н и з а ц и я  о б щ е с т в е н н о г о  п и т а н и я ,  у т в е р ж д е н н о г о  п р и к а з о м  М и н и с т е р с т в а  о б р а з о в а н и я  и  н а у к и  Р о с с и й с к о й  Ф е д е р а ц и и  

№  1 4 8 2  о т  2 0 . 1 1 .2 0 1 4  г .

академической магистратуры
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П рогр ам м а м аги сгр атур ы  но н ап р ав л ен и ю  подготовк и

19.04.04 Т ехн ол оги и  продук ц ии  и ор ган и зац и и  о б щ ест в ен н о ю  питании

У Ч Е БН Ы М  П Л А Н

И с п о л ь з у е м ы е  о б о з н а ч е н и и  и  с о к р а щ е н и я :

з .е .  з а ч е т н ы е  е д и н и ц ы

1)Д'1 р а с п р е д е л е н и е  о б ъ е м а  э л е м е н т а  п р о г р а м м ы  н а  б а з о в у ю  ч а с т ь  

Н А Р  р а с п р е д е л е н и е  о б ъ е м а  э л е м е н т а  п р о г р а м м ы  н а  в а р и а т и в н у ю  ч а с т ь  

К Р  к у р с о в а я  р а б о т а ;

K II  к у р с о в о й  п р о е к т ;

J1K  з а н я т и я  л е к ц и о н н о г о  т и п а ;

J l l ) .  I II* з а н я т и я  с е м и н а р с к о г о  т и п а ;

С  P C  с а м о с т о я т е л ь н а я  р а б о т а  с т у д е н т а ;  

а к .ч а с  а к а д е м и ч е с к и й  ч а с ;

( ) .i о б я з а т е л ь н ы е  д и с ц и п л и н ы :  i -  п о р я д к о в ы й  н о м е р  д и с ц и п л и н ы ;

B .k .i  д и с ц и п л и н ы  п о  в ы б о р у  о б у ч а ю щ и х с я  д л я  м а г и с т р а т у р ы :  к  -  н о м е р  г р у п п ы  а л ь т е р н а т и в н ы х  д и с ц и п л и н ,  п р е д л а г а е м ы х  о б у ч а в » и ш \ н  я 

н а  в ы б о р ,  i п о р я д к о в ы й  н о м е р  а л ь т е р н а т и в н о й  д и с ц и п л и н ы  в  г р у п п е ;

I IP .i  п р а к т и к и  о б щ и е  д л я  н а п р а в л е н и я :  i -  п о р я д к о в ы й  н о м е р  п р а к т и к и :

П 1 Л .1 а т т е с т а ц и о н н ы е  и с п ы т а н и я  г о с у д а р с т в е н н о й  и т о г о в о й  а т т е с т а ц и и  в ы п у с к н и к о в :  i -  п о р я д к о в ы й  н о м е р  и с п ы т а н и я ;

Ф л  ф а к у л ь т а т и в н ы е  д и с ц и п л и н ы :  i -  п о р я д к о в ы й  н о м е р  д и с ц и п л и н ы .
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I. к а л е н д а р н ы й  г р а ф и к  у ч е б н о г о  п р о ц е с с а

Сентяб| Октябрь | Ноябрь До«а& | Январь Февраль Март Ап|рель Май Июнь ~| Июль Август |
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Q 1 триместр (осенний) (ТОНИР1 А X I I КПД

0
X II триместр (весенний) (ТО+НИР) X X X X гГ X X п X X X К X X X К " X

ш
1 триместр (осенний) (ТО*НИР) т к [нпд

Е
А |пп|пп1

L . НИР д_ д_ i f д_ д_ Д X К к К X X к К " X "

* - нерабочие праздничные дни 4 ноября. 1-8 января. 23 февраля, 6 марта. 1 мая, 9 мая. 12 июня

Условные обозначения

Сводные данные по бюджету времени в календарных неделях (н) и днях (д) У - Учебная практика

1 триместр И триместр III триместр Итого П - производственная практика
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ПП - преддипломная практика 

А - Аттестационные недели 

К - Каникулы

ГИА (государственная итоговая

1 15 и 6 д 2 6д X X 15н З д 2 х X X X 8 н  Тд 5 н 6 д X 31 н 2 д 4 9 5 н 6 д X 2 52 и 1 д аттестация)

2 15 нб  Д 2 б д X X X X X 17 Н 4 д X X ВнТд X 5 н 6  д 15 мб д 2 9 17 н 4 д 5 н 6  д 2 5 2 н 2 д
Д - защита выпускной квалификационной работы

ТО - теоретическое обучение 

НПД - нерабочие праздничные дни

II. РАСПРЕДЕЛЕНИЕ УЧЕБНОЙ РАБОТЫ ПО УЧЕБНЫМ ПЕРИОДАМ, З.е. НИР - нзучно-исследоватепъосая работа

Г о д  о б у ч е н и й 1 2

Уч еб ны е п е р и о д ы '' 1 II III 1 II III
ВСЕГО

Ns учебного п е р и о д а 1 2 3 I А Б В

а т т е с т а ц и о н н ы е  н е д е л и ' 16+2 16+2 6 16+2 18 6

ТЕОРЕТИЧЕСКОЕ ОБУЧЕНИЕ 20 20 20 60

ПРАКТИКА и НИР 6 6 8 7 24 51

Учебная п р а кт и ка 3 3

П р о и зв о д с т в е н н а я  практика 5 5

П р е д д и п п о м н а я  п р а кт и ка 3 3

Н а у ч н о  и с с л е д о в а т е л ь с ка я  р а бо т а 6 6 7 21 40

ГИА 9 9

| З а щ и т а  в ы п у с к н о й  к в а л и ф и ка ц и о н н о й  работы 9 9

в триместре> 26 26 8 27 24 9 120

в учебном году> 80 60 120
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III. ПЛАН УЧЕБНОГО ПРОЦЕССА

Объем 
учебной 

работы, з.е.

Обязательные
аттеста­
ционные

испытания

Трудоемкость учебной работы, 
ак. час 1 год 2 год

П ре- 
рекви­
зиты 

дисцип­
лины

Обеспечи­
вающая
кафедра

Кодь i и наименования учеоных циклов, 
разделов, учебных дисциплин

О
I—
ш
о
со

Часть
О|_
ш
о
со

О
О.
о

Аудиторная работа I II III I II III

Код Наименование

Б
А

З

В
А

Р

Э
к
з
а

м
е

н

а. С
ъс

ч>.
<в
ос
0)
о
00 ЛК ЛБ ПР

1 2 3 4 5 6

16 16 6 16 16 6
ИТОГО ПО ПРОГРАММЕ 
МАГИСТРАТУРЫ 1 2 0 2 9 91 7 4 3 2 0 1 6 8 0 4 8 0 1 4 4 3 2 3 0 4 2 6 2 6 8 2 7 2 4 9

БЛОК
1

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ) п о  
ПРОГРАММЕ МАГИСТРАТУРЫ

6 0 2 0 4 0 7 2 1 6 0 1 6 8 0 4 8 0 1 4 4 3 2 3 0 4

20 20 20
0.1 Философские проблемы науки и 

техники
2 2 72 56 16 16

*
ФИиК

0.2 Государственная политика в 
области продукции питания

4 4 144 112 32 16 16
*

ТПОП

0.3 Экономика, планирование и 
организация инновационной и 
инвестиционной деятельности

4 4
1

144 112 32 16 16

♦

ЭОУП

0.4 Качество кулинарной продукции 
общественного питания на основе 
принципов НАССР

4 4 144 112 32 16 16

*

0.6 ТПОП

0.5 Научные основы производства 
кулинарной продукции

4 4
1

144 112 32 16 16
*

ТПОП

0.6 Системы менеджмента 
безопасности пищевых продуктов 
ИСО 9000

2 2 72 56 16 16

*

ТПОП

0.7 Защита интеллектуальной 
собственности

2 2 72 53 16 16
★

ТПОП

j
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0.8 Методология научных 
исследований

4 4
1

144 112 32 16 16
★

ТПОП

0.9 Логистика в общественном 
питании

2 2 72 56 16 16
*

0.3 ТПОП

0.10 Анализ питания в мире и будущие 
перспективы

2 2 72 56 16 16
*

0.2 ТПОП

0.11 Формирование стратегического 
плана развития предприятия 
общественного питания

2 2 72 56 16 16

*

0.2 ТПОП

0.12 Деловой иностранный язык по 
профилю подготовки

4 4 1 144 112 32 32
*

АЯМК

0.13 Современные технологии 
хранения кулинарной продукции

4 4 1 144 112 32 16 16
*

0.9 ТПОП

0.14 Технология продукции питания 
различного назначения

4 4 1 144 112 32 16 16
*

0.5 ТПОП

0.15 Влияние различных факторов 
технологической обработки на 
качество и безопасность 
кулинарной продукции

4 4 1 144 112 32 16 16

*

0.5 ТПОП

ДИСЦИПЛИНЫ ПО ВЫБОРУ 
ОБУЧАЮЩИХСЯ (ДВО)

30,0% ДВО ДЛЯ ПРОГРАММЕ 
МАГИСТРАТУРЫ

12 12 432 336 96 16 80
12

ДВО 1 4 4 144 112 32 16 16 *

В. 1.1 О ц е н ка  р и с к о в  к а ч е с т в а  и  
б е з о п а с н о с т и  к у л и н а р н о й  
п р о д у к ц и и

4 4 144 112 32 16 16

*

ТПОП

В. 1 .2 Т е х н о л о г и я  и н д и в и д у а л ь н о г о  
п и т а н и я

4 4 144 112 32 16 16
*

0.3 ТПОП
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ДВО 2 4 4 144 112 32 32 *

В .2 .1 С о в р е м е н н ы е  м е т о д ы  и с с л е д о в а н и я  
с ы р ь я  и  к у л и н а р н о й  п р о д у к ц и и

4 4 144 112 32 32 0.8 ТПОП

В .2 .2 И н с п е к ц и о н н ы й  к о н т р о л ь  к а ч е с т в а  и  
б е з о п а с н о с т и  в  о б щ е с т в е н н о м  
п и т а н и и

4 4 144 112 32 32

*

0.4 ТПОП

ДВОЗ 4 4 144 112 32 32 *

В. 3 .1 О п т и м и з а ц и я  т е х н о л о г и ч е с к и х  
п р о ц е с с о в  в  о б щ е с т в е н н о м  п и т а н и и

4 4 144 112 32 32

*

0.15 ТПОП

В. 3 .2 И н н о в а ц и и  в  с о з д а н и и  п р о д у к ц и и  
о б щ е с т в е н н о г о  п и т а н и я

4 4 144 112 32 32
*

0.5 ТПОП

Ф а к у л ь т а т и в н ы е  д и с ц и п л и н ы  (пр и м . 144 112 32

Ф .1 Э т и к а  д е л о в ы х  о т н о ш е н и й 2 2 72 56 16 * ТППРУП

Ф .2 П р а в о в а я  з а щ и т а  и н ф о р м а ц и и 2 2 72 56 16 * г п п

БЛОК 2 ПРАКТИКИ, в том числе научно- 

исследовательская работа

Практика и научно- 
исследовательская работа для 
программы магистратуры

51 51 1836

6 6 8 7 24

ПР.1. Учебная практика (практика по 
получению первичных 
профессиональных умений и навыков)

3 3 108

*

ТПОП

ПР.2 Производственная практика (практика 
по получению профессиональных 
умений и опыта профессиональной 
деятельности (технологическая))

5 5 180

*

ТПОП

ПР.З Преддипломная практика 3 3 108 * ТПОП

ПР.4 * Научно-исследовательская работа ТПОП

ПР.4.1 Научно-исследовательская работа 6 6 216 * ТПОП

ПР.4.2 Научно-исследовательская работа 6 6 216 • ТПОП

ПР.4.3 Научно-исследовательская работа 7 7 252 • ТПОП

Пр.4.4 Научно-исследовательская работа 21 21 756 * ТПОП
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БЛОК
3

Государственная итоговая 
аттестация

9 9 324

9
ГИА.1 Защита выпускной 

квалификационной работы, 
включая подготовку к защите и 
процедуру защиты

9 9 324

*

ТПОП

ИТОГО ПО ПРОГРАММЕ 
МАГИСТРАТУРЫ

120 29 91 7 4320 1680 480 144 32 304 26 26 8 27 24 9

Количество курсовых работ

Количество курсовых 
проектов
Количество экзаменов 3 2 2

С о с т а в и т е л и :

Д о ц е н т  И .И . Б а д м а е в а

У ч е б н ы й  п л а н  о б с у ж д е н  н а  з а с е д а н и и  к а ф е д р ы  « Т е х н о л о г и я  п р о д у к т о в  о б щ е с т в е н н о г о  п и т а н и я »  « /?_$?» 2 (У сР г. (п р о т о к о л  №  5? ) .

З а в . к а ф е д р о й  И .В .  Х а м а г а н о в а

У ч е б н ы й  п л а н  р а с с м о т р е н  и о д о б р е н  ш  з а с е д а н и и  У ч е н о г о  с о в е т а  И н с т и т у т а  п и щ е в о й  и н ж е н е р и и  и б и о т е х н о л о г и и  « < ^  » 20/<f г . ( п р о т о к о л  №  7 ^  ) .

Д и р е к т о р  и н с т и т у т а  \ \  \ \  А .С .  М а т у е в

М.П.



•

С и стем а м ен едж м ен та  к ачества

V

№  У П О .  1 9 0 4 0 4 .0 0 - 2 0 1 8 : 2 0 1 8
8

П рогр ам м а м аги стр атуры  по н ап р ав л ен и ю  п одготовк и  

19.04.04 Т ехн ол оги я  п родук ц и и  и ор ган и зац и я  общ еств ен н ого  п и тан и я

У Ч Е Б Н Ы Й  П Л А Н

П Р И Л О Ж Е Н И Е . П еречень  учебной  работы  об учаю щ и хся  по учебны м  периодам

1 год обучения

1 (осенний) триместр ЗЕТ Лк-Лб-Пр Э КР/КП
0.1 Философские проблемы науки и техники 2 0-0-16

0.2
Государственная политика в области 
продукции питания

4 16-0-16

0.3
Экономика, планирование и организация 
инновационной и инвестиционной 
деятельности

4 16-0-16 Э

0.5
Научные основы производства кулинарной 
продукции

4 16-0-16 Э

0.6
Система менеджмента безопасности пищевых 
продуктов ИСО 9000

2 0-0-16

0.8 Методология научных исследований 4 16-0-16 Э
ПР.4.1 НИР 6

ИТОГО 26 64-0-96 3

2 (весенний) триместр ЗЕТ Лк-Лб-Пр Э КР/КП

0.4
Качество кулинарной продукции 
общественного питания на основе принципов 
НАССР

4 16-0-16

0.7 Защита интеллектуальной собственности 2 0-0-16
0.9 Логистика в общественном питании 2 0-0-16

0.10
Анализ питания в мире и будущие 
перспективы

2 0-0-16

0.11
Формирование стратегического плана 
развития предприятия общественного питания

2 0-0-16

0.12
Деловой иностранный язык по профилю 
подготовки

4 0-0-32 Э

0.13
Современные технологии хранения 
кулинарной продукции

4 16-0-16 Э

ПР.4.2 НИР 6
Ф .1 Э т и к а  д е л о в ы х  о т н о ш е н и й 2 1 6 -0 -0

ИТОГО 26 32-0-128 2

3 (летний) триместр ЗЕТ Недель
ПР.1 Учебная практика по получению первичных 

профессиональных умений и навыков
3 2

ПР.2 Производственная практика по получению 
профессиональных умений и опыта 
профессиональной деятельности

5 4

2 год обучения

1 (осенний) триместр ЗЕТ Лк-Лб-Пр Э КР/КП

0.14
Технология продукции питания различного 
назначения

4 16-16-0 Э

0.15
Влияние различных факторов технологической 
обработки на качество и безопасность кулинарной 
продукции

4 16-16-0 Э

В.1.1

В.1.2

Оценка рисков качества и безопасности 
кулинарной продукции 4 16-0-16
Технология индивидуального питания

В.2.1

В.2.2

Современные методы исследования сырья и 
кулинарной продукции

4 0-0-32
Инспекционный контроль качества и безопасности 
в общественном питании

В.3.1 

В.3.2

Оптимизация технологических процессов в 
общественном питании

4 0-0-32
Инновации в создании продукции общественного 
питания

ПР.4.3 НИР 7
Ф .2 П р а в о в а я  з а щ и т а  и н ф о р м а ц и и 2 1 6 -0 -0

ИТОГО 27 48-32-80 2

2 (весенний) триместр ЗЕТ Недель Э КР/КП
ПР.З Преддипломная практика 3 2
П Р 4 4 НИР 21 16

ИТОГО 24

3 (летний) триместр ЗЕТ Недель
ГИА.1 Защита ВКР включая подготовку к защ ите 

и процедуру защ иты

9 6

- Консультации по выполнению ВКР
- Нормоконтроль
- Защита ВКР
ИТОГО 9
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