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В статье представлены результаты исследований сливочного 

масла по показателям безопасности, выработанного в соответствии со 
стандартами и реализуемого в торговых сетях. Приведено обоснование 
совершенствования системы контроля показателей безопасности 
сливочного масла на всех этапах жизненного цикла.  
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В последние годы вопросы безопасности и качества продуктов 
питания становятся актуальными как никогда и, особенно, с введением 
технического регламента Таможенного союза (ТР ТС 033/2013). 
Сливочное масло, полученное из коровьего молока, содержит 
значительное количество жира, который включает в себя 
полиненасыщенные жирные кислоты, жирорастворимые витамины, 
фосфолипиды, что благоприятно влияет на нервную, пищеварительную, 
сердечно-сосудистую и другие системы; повышает сопротивляемость 
организма к инфекционным заболеваниям [3,4]. 

В настоящее время в розничной торговой сети реализуется 
значительное количество сливочного масла. Целью настоящих 
исследований явился мониторинг сливочного масла, выработанного в 
соответствии со стандартами и реализуемого в торговой сети 
Коломенского района. 

Для исследования сливочного масла по показателям безопасности, 
нами было отобрано в розничной торговой сети 12 образцов: масло 
сливочное несоленое, с массовой долей жира 82,5%, изготовитель ЗАО 
«Озерецкий молочный комбинат»; масло сливочное «Ичалковское» 
натуральное, с массовой долей жира 82,5%, изготовитель ОАО 
Сыродельный комбинат «Ичалковский»; масло сладкосливочное 
несоленое «Крестьянское», высший сорт, с массовой долей жира 72,5%, 
изготовитель ОАО «Молочные продукты»; масло сливочное 
крестьянское «Новая деревня», с массовой долей жира 72,5%, 
изготовитель ЗАО «Озерецкий молочный комбинат»; масло 
сладкосливочное несоленое, с массовой долей жира 82,5%, изготовитель 
ЗАО «Озерецкий молочный комбинат»; масло сливочное 
«Крестьянское», с массовой долей жира 72,5%, изготовитель ООО 
«Устюженский агропромышленный комбинат»; масло сливочное 
традиционное «Вкуснотеево»сладкосливочное, несоленое, с массовой 
долей жира 82,5%, изготовитель Филиал ОАО «Молочный комбинат 
«Воронежский», «Калачевский сырзавод»; масло сливочное 
Традиционное «Тевье молочник», с массовой долей жира 82,5% 
изготовитель ОАО «Коломнамолпром»; масло сливочное Крестьянское 
«Останкинское», с массовой долей жира 72,5%, изготовитель ОАО 
«Останкинский молочный комбинат»; масло сливочное Крестьянское 
«Из Вологды», с массовой долей жира 72,5%, изготовитель ОАО 
«Северное молоко»; масло сливочное Крестьянское, с массовой долей 
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жира 72,5%, изготовитель ЗАО «Пановский» (2 образца). 
Исследования образцов сливочного масла проводилось по 

определению потенциально опасных веществ: микотоксинов, 
антибиотиков, токсичных элементов, пестицидов, радионуклидов, 
микроорганизмов с использованием стандартных методов исследования 
и современных приборов, с трёхкратной повторностью [5,6,7,8]. 

При определении токсичных элементов (свинец, кадмий, мышьяк, 
ртуть), было установлено, что они присутствовали во всех испытуемых 
образцах сливочного масла, но их содержание не превышало 
допустимых уровней. Содержание свинца, находилось в пределах от 
0,042 до 0,0112 мг/кг (допустимый уровень 0,1мг/кг, не более), в 
различных видах исследованного сливочного масла. При определении 
содержания ртути и кадмия в образцах сливочного масла, было выявлено 
их значение не менее 0,0020  мг/кг ртути (допустимый уровень ртути -  
0,0,3 мг/кг, не более) и менее 0,020 мг/кг кадмия (допустимый уровень 
кадмия -  0,03 мг/кг,  не более).  Экспертизой образцов сливочного масла,  
по определению содержания мышьяка, было определено, что содержание 
мышьяка не превышало допустимых норм и находилось в пределах от 
0,0020 до 0,0393 мг/кг (допустимый уровень мышьяка - 0,1 мг/кг, не 
менее), у разных видов исследуемого сливочного масла (рис. 1). 
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Рисунок 1 – Результаты экспертизы сливочного масла по  

показателям безопасности (токсичные элементы) 
 
При определении остаточных количеств пестицидов в образцах 

сливочного масла, было установлено, что гексахлорциклогексан 
присутствовал во всех исследуемых образцах, и его содержание 
составило не менее 0,008 мг/кг (допустимый уровень 
гексахлорциклогексана - не более 1,25 мг/кг), что не превышало 
допустимых норм. Содержание остаточных количеств ДДТ и его 
метаболитов, в образцах сливочного масла составило менее 0,005 мг/кг 
(допустимый уровень ДДТ и его метаболитов составляет 1,0  мг/кг,  не 
более), что также не превышало допустимых норм (рис. 2). 

 

            
Рисунок 2 – Результаты экспертизы сливочного масла по 

 показателям безопасности (остаточное количество пестицидов) 
 

При определении содержания радионуклидов, были установлены 
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следующие значения в образцах сливочного масла: цезий-137 от 7,18 до 
36,72 Бк/кг (допустимый уровень - 200 Бк/кг, не более) и стронций-90 от 
19,31 до 56,72 Бк/кг (допустимый уровень - 60 Бк/кг, не более), что не 
превышало допустимых норм (рис. 3). 

 

      
Рисунок 3 – Результаты экспертизы сливочного масла по 

показателям безопасности (радионуклиды) 
 

При определении содержания микотоксинов (афлатоксин М1) в 
образцах сливочного масла, было установлено, что афлафтоксин М1 
присутствовал во всех исследуемых образцах и его содержание было 
менее 0,0005 мг/кг (допустимый уровень - 0,0005 мг/кг, не более). 
Установлено, что содержание антибиотиков (левомицетин, 
тетрациклиновая группа, стрептомицин, пенициллин) во всех образцах 
исследованного сливочного масла, обнаружено не было. 

При исследовании образцов сливочного масла по 
микробиологическим показателям, определяли следующие значения: 
количество мезофильных аэробных микроорганизмов и факультативно-
анаэробных микроорганизмов, колониеобразующие единицы 
(КМАФАнМ, КОЕ/г); бактерии группы кишечных палочек (БГКП 
(колиформы); S.aureus; патогенные, в том числе сальмонеллы; дрожжи и 
плесени [1,2]. 

В результате исследования было установлено, что БГКП 
(колиформы), S.aureus, патогенные, в том числе сальмонеллы, 
L.monocytogenes - не были обнаружены во всех исследуемых образцах 
исследуемого сливочного масла.  Содержание КМАФАнМ,  КОЕ/г в 
образцах сливочного масла находилось в пределах от 1·102 до 8 ·103 
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КОЕ/г (допустимый уровень - 1·105КОЕ/г,  не более),  т.е.  не превышало 
допустимых норм. 

Содержание дрожжей и плесневых грибов в образцах сливочного 
масла находилось в пределах от 1·10 до 3·10 КОЕ/г (допустимый уровень 
- 100 КОЕ/г, не более), что не превышало допустимых норм [рис. 4]. 

На основании вышеизложенного можно сделать следующие 
выводы: установлено, что при исследовании образцов сливочного масла 
по показателям безопасности токсичные элементы (свинец, кадмий, 
мышьяк, ртуть), остаточное количество пестицидов (ГХЦГ, ДДТ), 
токсины (афлатоксин М1), радионуклиды (цезий-137, стронций-90) - 
обнаружены во всех образцах, но их содержание не превышало 
допустимых норм; при исследовании образцов сливочного масла по 
микробиологическим показателям было определено, что содержание 
КМАФАнМ, дрожжей и плесеней в сумме, не превышало допустимых 
норм; наличие антибиотиков, БГКП, S.aureus, патогенных, в том числе 
сальмонеллы, L.monocytogenes - обнаружено не было. 
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Рисунок 4 – Результаты экспертизы сливочного масла по  

микробиологическим показателям 
 

С большой степенью достоверности необходимо совершенствовать 
систему контроля сырья, используемого для изготовления сливочного 
масла,  а также -  экспертизу сливочного масла по показателям 
безопасности на всех этапах его жизненного цикла и совершенствовать 
контроль за соблюдением условий и сроков хранения продукции. 
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